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PRODUCTION

60.—Les pécheries du Canada en 1916 et 1917.—Comparaison des quantités et de la
valeur (‘‘ 000 '’ omis).

Due 4 la | Due aux

Augmen- | hausse |qQuantités

. . Valeur Valeur Valeur |tation (4)| (+) ou & | supérieu-
Poissons et sous-produits.| effective | aux prix | effective ou la baisse {res (+) ou
~ on 1917, | de 1916. | en 1916. | diminu- — inférien~

tion (—). | des prix. | res (~).

$ $ $ ] $ ]
Saumon, consommé frais.. 2,933 2,724 2,940 — q +209 —216
Saumon, en bolte.... .... 7,464 6,966 7,937 —473 4498 —971
Saumon, fumé..... ...... 21 16 67 — 46 5 - 51
Saumon, séché et salé..... 168 68 143 + 25 +100 - 75
Saumon, mariné.......... 296 222 150 4146 + 74 + 72
Homard, en boite : 3,778 3,168 2,610 +1,168 +610 +558
Homards, expédiés vi-

vants...... ........- 1,730 1,347 1,896 —166 4383 —549
Morue, consommaée fraiche 823 669 531 +292 4154 4138
Morue verte, salée.. 872 636 496 +376 +236 +140
Morue Séche. wome e 3 3,661 2,934 3,460 +201 +727 —526
Eglefin, consommé frais... 500 339 326 +174 -+161 + 13
Eglefin, salé vert... ..... 140 70 61 + 79 + 70 + 9
Eglefin, fumé............. 388 283 352 + 36 +105 — 69
Eglefin, séché......... ... 542 414 435 4107 +128 - 21
Eglefin, filets fumés....... 58 33 31 + 27 + 25 + 2
Eglefin, en boite.......... 81 63 27 + 54 + 18 + 36
Merluche, séche........... 723 506 506 +217 +217 -
Merluche, autrement pré-

PATBE a5 5 v v 5 wwwn o v s 34 24 14 + 20 + 10 + 10
Merlan, séché.. 243 182 178 + 65 + 61 + 4
Merlan, autrement. prepare 26 15 16 + 10 + 11 -1
Hareng, consommé frais. . 1,098 1,418 1,027 + 7 —320 4391
Hareng, en boite. . T 267 248 113 +154 + 19 4135
Hareng, séché et salé, ... 301 294 312 - 11 + 7 - 18
Hareng, fumé........ .. 454 335 389 + 65 +119 — 54
Hareng, mariné........... 428 408 653 —225 + 20 —245
Hareng pour boétte.. 451 367 338 +113 + 84 + 29
Hareng pour engrais.. 51 43 75 — 24 + 8 — 32
Maquereau, consomme

PYATS s s omes 0 oo = 5 ovvse = o 498 496 616 —118 4+ 2 —120
Magquereau, salé. . 427 340 373 + 54 + 87 — 33
Alose, consommée fraiche 63 55 64 — 1 + 8 - ¢
Gasparot consommé frais. 26 29 51 - 25 - 3 — 22
Gasparot, salé............ 91 74 69 + 22 + 17 + 5
Sardines, en bofte......... 768 768 602 +166 - 4166
Sardines, fraiches ou sa-

lées......ooovvin 713 572 627 -+ 86 +141 — 55
Flétan, consommé frals 2,263 1,427 2,262 4+ 1 -+-836 —835
Eperlan................... 847 642 632 +215 +205 + 10
QOulachon....... ......... 68 71 77 -9 - 3 — 6
Tacaud................... 42 28 37 + 5 + 14 - 9
Espadon............c...... 70 53 106 — 36 + 17 — 53
BOnite: s pao v s s « s -49 47 46 + 3 + 2 + 1
Huitres.........ccoooveoe 148 126 148 - + 22 + 22
Moules et clovisses, frais.. 102 100 133 — 31 + 2 - 33
Moules et clovisses, en

bofte.......... .... 94 92 90 + 4 + 2 + 2
Algues, crabes, bucardes,

ebC. i 54 43 29 + 25 + 11 + 14
TEUC e o5 5 5558 3 o5 5 95305 742 660 870 ~128 + 82 ~210
Esturgeon................ 66 85 62 + 4 — 19 4 23
Anguille.................. 87 101 104 - 17 — 14 - 3
Ablette (poisson blanc) 1,185 1,127 1,048 + 87 + 8 + 79
Doré............... 872 909 901 — 29 — 37 + 8
Perche. ......oovvvnenaenes 114 116 98 + 16 - 2 + 18
Brochet.................. 404 371 347 + 57 + 33 + 24




